
einfach Delikat.

VORSPEISEN

Karotte mit getrocknetem Pferd, Kamille, Minze und Ziegenkäse

Huchen mit Beete, Fenchel, Shitake und Anis

Pulpo mit Süsskaroffel, Blaubeere, Mais und Estragon

Alte Milchkuh mit Pfifferlingen, Aubergine, Senfkohl und Kapern

Königskrabbe mit Zwiebel, Dill und Mandel

ZWISCHENGÄNGE

Rauchaal mit grünen Sojabohnen, Wasserspinat, Limette und Rettich

Tatar vom Rind mit Steinpilzen, Eigelb, Topinambur und Ampfer

Adlerfisch mit Stachelbeere, Kresse, schwarzem Knoblauch und Navette
 
Blumenkohl mit Ahlewurst, Melone und Kümmel 

HAUPTGÄNGE

Marensin Hähnchen mit Kräutersaitlingen, Kohlrabi, Aprikose und Kerbel

Flanksteak vom Milchkalb mit Spargel, Erbse, Radieschen und Pfirsich

Saibling mit Bohnen, Kopfsalat, Zitrone und Zuckerschoten 

Blutwurst mit Jakobsmuscheln, Sellerie, wildem Broccoli und Holunder
 
Bavette vom US Rind mit Petersilienwurzel, Kirschen und Lauch 

Die Gemüse unserer Gerichte werden nur leicht temperiert, damit sie ihre ganze Aromatik entwickeln können.
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